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Mix van olijven
Zongedroogde tomaten (gemarineerd)
Artisjokharten (gemarineerd)

Brie 6,5 Fuet (verschillende bereidingen) 4,5
Camembert 6.5 Saltufo (fijne salami met truffel) 6,-
Coulommieres 6,5 Nootham 6,5
Reblochon de Savoie 7,5 ASSORTIMENT Pancetta 6,5
Manchego 12M 7.5 GEMENGD Serrano ham 7.5
Rochebaron blauwgeaderd 8,5 €15,- Paleta Iberica Cebo “Pata Negra” 13,5
Assortiment kazekes 15, - Assortiment charcuterie 15, -
Sardientjes uit blik met geraspte mierikswortel 8,5 GF ORMATIE OVER
Camembert in de oven met kruiden (20 minuten) 8.5 ALLERGENEN

Bruschetta’s van het moment 9.5 IS BESCHIKBAAR
Trio van tapenades met brood 10. - BIJ HET PERSONEEL.,
Dry Aged Wagyu met buffelmozzarellaparels 12,5 VRAAG ERNAAR!
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